
CARTA DE COMIDA



PARA CONOCERNOS

Ostra francesa en panko y emulsión de gilda (2 unid.)

14 €

Tacos de atún y salmón marinados (2 unid.)

23 €

Pulpo a la brasa con cebolla morada
28 €

Nigiri de foie fresco (4 unid.)

18 €

Langostino kataifi (5 unid.)

29 € 

Jamón ibérico a cuchillo
29 €

Ensaladilla rusa con gambas de Huelva
18 €

Croquetas de marisco (6 unid.)

14 €

Croquetas de la abuela Mari (6 unid.)

14 €

Burrata con ahumado de sardina y tartar de tomate
19 €

Buñuelos de bacalao con ali-oli de manzana y miel (6 unid.)

13 €

Tortilla de patatas trufada a la brasa
18 €

IVA INCLUIDO

*SERVICIO, PAN Y APERITIVO  2,5 €



VERDE QUE TE QUIERO VERDE

Alcachofas a la brasa y AOVE (4 unid.)
18 €

Ensalada de bacalao y naranja
18 €

Puerros a la parrilla con romesco y ajoblanco
18 €

Ratatouille a la leña con ventresca
20 €

Guacamole con pico de gallo y nachos artesanos
18 €

DE LA MAR SALÁ

Tataki de atún rojo
27 €

Bacalao Club Ranero
24 €

Ceviche peruano de lubina
23 €

Rape a la donostiarra (2 pax.)

48 €

Lomo de lubina al txacolí
27 €

Tartar de atún rojo con huevo frito
32 €

Tiradito de corvina
25 €

IVA INCLUIDO

*SERVICIO, PAN Y APERITIVO  2,5 €



CARNIVAL PARRILLA DE CARBÓN

Canelón gigante de rabo de toro gratinado
24 €

Carré de cordero al carbón con demi-glace de menta
25 €

Chuleta de lomo alto de vaca madurada (Kg)

74 €

Entrecot de vaca madurada
26 €

Hamburguesa de txuleta de vaca
18 €

Magret de pato asado y chutney de mango
24 €

Cachopo de ternera al estilo Malleza (2 pax.)

36 €

Presa ibérica de bellota al carbón
23 €

Steak tartar clásico hecho al momento
25 €

* En nuestras elaboraciones al carbón, elija la guarnición.

IVA INCLUIDO

*SERVICIO, PAN Y APERITIVO  2,5 €



UN DELICIOSO FINAL

Brownie de chocolate picante
7 €

Crème brûlée
7 €

Helados artesanos
7 €

Tarta cremosa de queso al estilo Merillas
7 €

Tarta de manzana con caramelo salado
7 €

Torrija de brioche, coco, lima y cardamomo
7 €

Tarta tres leches
7 €

IVA INCLUIDO

*SERVICIO, PAN Y APERITIVO  2,5 €






